
Potages

Bouillon 5.00
Bouillon à l’oeuf 6.50
Potage goulach 8.00
Soupe à l’orge 6.00
Thai Soupe 7.00
Crème de Tomate 7.00

Mets froids
1/2 Portion

Assiette Valaisanne 17.50 23.00
jambon cru, viande séchée, lard
saucisson, fromage, beurre, pain de seigle

Viande séchée du Valais 19.00 25.00
viande séchée, beurre, pain de seigle

Jambon cru du Valais 16.00 21.00
jambon cru, beurre, pain de seigle

Fromage raboté 13.00 17.00
fromage raboté, beurre, pain de seigle

Salade de cervelats 10.00 13.00
garnie de salade verte et tomate

Salades

Grande assiette de salades 10.00
diverses salades

Petite assiette de salades 8.00
divers salades

Salade mêlée 5.00
Salde verte 4.00
Salade de tomates 5.00

Mets au fromage
1/2 Portion

Fondue 22.00

Croûte au fromage 10.00 13.00
natur

Croûte au fromage 11.00 14.50
à l’oeuf

Croûte au fromage 11.50 15.00
au jambon

Croûte au fromage 12.50 16.50
au jambon et oeuf

Croûte au fromage Hawaii 13.00 17.00
jambon, ananas, oeuf

Croûte au fromage  “Maison” 14.50 19.00
jambon, oeuf et sauce aux champignons de Paris

Rösti
1/2 Portion

Rösti avec un oeuf au plat 9.00 12.00

Sennen-Rösti 10.50 14.00
avec du lard, gratinée au fromage

Rösti Hawii 10.00 13.00
avec ananas, gratinée au fromage

Clochard-Rösti 10.50 14.00
avec cervelats, gratinée au fromage

La Classique 16.00
avec saussice à rôtir de porc, sauce aux oignons

La Suissesse 16.50 22.00
avec emincé de porc, sauce aux
champignons de Paris

Supplément pour un oeuf au plat 1.50W
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Pâtes
1/2 Portion

Spaghetti Napoli 7.50 10.00
avec sauce de tomates

Spaghetti Bolognese 10.50 14.00
avec viande hachée

Spaghetti Royal 15.00 20.00
avec filets de porc, sauce aux champignons

Tortelloni 12.00 16.00
avec farce de viande, sauce de tomates

Le poêlon aux spetzle, végétarien 10.50 14.00
avec légumes, champignons, crème

Assiette des alpes 12.00 16.00
maccaroni, pommes de terre, jambon et crème
gratiné au fromage



Plats de viande chauds
1/2 Portion

Escalope de porc, panée 16.50 22.00
Escalope de porc, nature 16.50 22.00

Escalope de porc à la crème 19.50 26.00
avec sauce à la crème aux champignons

Steak de porc 19.50 26.00
avec du beurre Café de Paris

Filets mignons de porc 22.00 29.00
avec sauce à la crème aux champignons

Cordon Bleu de porc 20.50 27.00
Double escalope, facie avec du jambon et
fromage, panée

Bistecca Italiana 30.00
Steak de boeuf, coupé fin, à la minute,
à l’huile d’olives et Citron

Entrecôte de boeuf 35.00
avec du beurre Café de Paris

Garnitures
- salade mêlée ou légume du jour

- pommes frites ou croquettes ou 
  nouilles ou riz ou rösti

- Toutes les viandes, nous vous servons
  aussi comme assiettes de fitness, 
  seulement avec divers salades
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Nos spécialités

La pierre chaude 40.00
Avec une entrecôte de boeuf, 250 g 
Salade mêlée comme entrée.
Café de Paris, sauce tartare, pommes frites

Filets d’agneau 34.00
salade mêlée ou légume du jour,
garniture au choix

“Ratsherren-Schmaus” 29.00
filets mignons de porc sur des spätzle aux légumes
avec sauce à la crème aux champignons, salade mêlée

Filets de perche 26.00
salade mêlée ou légume du jour,
garniture au choix

Déclaration d’origine de la viande
Porc: Suisse
Boeuf: Argentine, Brésil
Agneau: Nouvelle Zélande
Poisson: Pologne

Gastro - Menu

38.00

Assiette hors d’oeurvre
ou

Jambon cru 
ou

Spaghetti, sauce aux tomates
ou

Tortelloni, sauce aux tomates

***
Salade mêlée

***
Steak de porc

ou
Rinds-boeuf

ou
filets d’agneau

ou
Cordon Bleu de porc

ou
Filets de perche

Garnitures: frites ou croquettes ou 
nouilles ou riz ou rösti

***
Coupe au choix

ou
Assiette de fromage

***
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